o, e

¢) a caracteristica de insolamento e iluminacfio das salas de aulas néo deve ser
inferior a 115.

d) nas salas de aula nfio deverd haver carteira alguma que receba um iluminamen-
to inferior a 100 luxes;

e) haverd uma latrina para cada grupo de 15 alunos, sendo os assentos preferivel-
mente do tipo em ferradura;

f) havera lavatérios, na proporc¢do de um para cada 10 alunos:

g) havera bebedouros automadticos, de jato obliquo, ficando terminantemente proi-
bido o uso do copo coletivo;

h) havera espacos destinados a recreio, de area proporcional & superficie das clas-
ses, sendo parte désse recreio coberta;

i) as escadas deverfo apresentar condicdes de solidez e estabilidade, serdo providas
de corrimio guarnecido por balaustrada no lado aberto e terfo os degraos de material Te-
sigtente, com altura e largura determinadas pela férmula 2 h 4+ L = 63 (sendo h a al-
tura e L a largura em centimetros), nfo devendo o valor de h, ser maior de 16 centime-

tros;
: j) o mobilidrio escolar sera de tipo aprovado, devendo ser a critério da autoridade, |
adatado ao tamanho dos alunos;

k) nos internatos havera banheiro na proporc¢éo de um para cada 15 alunos e nos
dormitérios sera exigida a drea minima de 6m?2 para cada aluno.

Art. 218 — Além das disposicbes concernentes as construgdes em geral que lhes fo-
rem aplicidveis, deverdo ser observadas nos estabelecimentos comerciais, mais as se-
guintes:

a) ndo poderdo servir de dormitério ou moradia senfio quando dispuzerem de apo-
sentos especiais, para tal fim, separados da parte comercial do prédio;

b) o revestimento do piso e quando necesgario o das paredes até 1m,50, serqd unifor-
me, liso, resistente ¢ impermeavel, salvo cagos especiais dependentes da natureza do co-
mércio a critério da autoridade sanitaria;

¢) havera latrinas privativas de cada sexo, na proporcdo de uma para vinte pes-
goas e instaladas em compartimentos convenientemente arejados e iluminados, obedecen-
do ao disposto na alfnea b) do Artigo 169, das Construcdes em geral, mantidos em rigo-
1080 estado de asseio, sem comunicacio com locais em que se manipulem géneros alimen-
ticios, providas as portas de molas que as mantenham fechadas e tendo quando necessé-
rio, a critério da autoridade, as demais aberturas teladas a prova de moscas;

d) havera ralos e torneiras em numero e situagdo acordes com a extensdo do co-
mércio e com as condicées do prédio;

e) havera lavatérios sem tampéo de descarga, providos de torneiras; (um para 15
empregados) e de sabfo liguido ou preso & corrente ou em qualquer outra forma, aprova-
da pela autoridade competente;

f) todos os locaes, inclusive corredores, passagens, escadas e mais dependencias, de-
vem ter iluminamento satisfatério, de modo que o trabalho possa ser executado sem in-
comodo nem prejuizo para os orgios visuais e fique o recinto com luz suficiente para
{vansito facil, evitadas as grandes sombras e contrastes, exigidos os minimos de 50, 1C0
e 200 Iuxes, consoante o grio necessario de discriminacdo de mintcias no servico.

Art. 219 — Nas cocheiras, cavalaricas e estdbulos serdc observadas as seguintes dis-
posicdes, além das constantes neste Regulamento, que lhes forem aplicaveis:

a) deverdo ficar completamente isolados das habitagoes;

b) as construcdes, onde se acharem as baias terdo, pelo menos, quatro metros de
pé direito e pisos elevados vinte centimetras, no minimo, acima do solo;

¢) quando em tdrno das baias houver paredes, estas serdo impermeabilizadas até a
altura de dois metros;

d) as mangedouras e bebedouros deverdo ser de material impermedavel e que facili-
te a limpeza;

e) o0s bebedouros serdo dotados de dgua corrente e providos de esgoto, com dlspo
sitivo que assegure o seu esvaziamento completo quando necessario.

f) as baias terdo as divisGes dispostas de modo a nfo estorvar a limpeza e lavagem
do piso; |

g) os pisos das baias serdo em declive, constituidos por embasamento de concreto
de quinze centimetros de espessura no minimo e revestimento de material resistente e de
juntas tomadas, providos de sargetas para dar escoamento as adguas residuarias;

h) haverad tomadas d’dgua em numero, situagdo e de calibre que facilitem a lava.-
gem abundante;
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havera ralos na proporcdo de um para cada cincoenta metros
: , e providos de aparelhos para reter as matérias solidas, que
menos diariamente;

agt,mdoa apenas nas baias dos estabulos;

rados a veiculos, lavagens de animais e depdsitos de forragens
tido de macadame betuminoso, concreto ou paralelepigedlos.com
ento ou asfalto, ndo podendo em qualquer dos casos ser inferior a
‘espessura do revestimento;

ssito para estrume, & prova de moscas, capaz de conter o volume pro-
tro horas; K
para estrume seTdo lavados diariamente depois da remocgdo diaria

podera ser utilizado para adubo;
devem ser armazenadas em local blindado contra os ratos e isola-

‘ponto elevado, um reservatorio de agua de capacidade ndo inferior

__ Fica proibida a localisacdo de estdbulos e cocheiras nos perime-

teatros serdo observadas as seguintes disposicGes, além das constan-
amento, que lhes forem aplicdveis;

plano inclinado, isentos de frestas e sob os quais ndo havera es-
lavados com substancias inseticidas indicadas pela autoridade sani-
ncia por ela determinada;

yfentilagﬁo artificial e mesmo refrigeracdo dos grandes teatros sem-
a sanitaria julgar necessario;

‘artificial sera a elétrica, onde houver réde de distribuicdo;
stalacdes sanitarias, em ntmero proporcional ao de espectadores, pri-
sx0, sendo as dos homens dotadas de latrinas e mictorios.

. cinemas serio observadas as seguintes disposicdes, além das cons-
ymento, que lhes forem aplicaveis:

plano inclinado, isentos de frestas e sob os quais néo havera espacos
com substiAncias inseticidas indicadas pela autoridade sanitaria e
ela determinada;

itilacdo artificial e mesmo a refrigeracio, sempre que a engenharia
ATiO;

“artificial sera pela eletricidade, onde houver réde de distribuigao,
progressivo a passagem do regime de projecdo para o de intervalo
ofuscamento;

a 0 exterior deverao ser mantidos desimpedidos de modo que, duran-
sejam obrigatoria e completamente abertos;

' snas coberturas, que nfo forem lavaveis, deverdo ser limpos diariamen-
‘de succdo ou qualquer outro método, em que as poeiras nio sejam agita-
a atmosfera.

estabeiecimentcs de diversGes nédo especificadas anteriormente, de-
das as disposicoes déste Regulamento, relativas & Teatros e Cinemas,
m aplicaveis.

Nas casas de barbeiros e cabelereiros, além das constantes déste Regula-
forem aplicaveis, serdo observadas as seguintes disposicdes:

rios deverao ser de marmore ou material congénere com canalizacao de

08 aparelhos que a autoridade sanitdria julgar necessarios para desin-
lhas e outros utensilios;

as e golas, serdo de uso individual, garantide por envoltérios ou cintas
guardar-se-d0, depois de servidas, em recipientes adequados;

-Se-4 0 po de arroz com algoddo, sendo sO permitido o usoc de arminho,
2 pessca a quem deve servir;

\deiras terdo encosto da cabeca revestido de pano ou pape., renovado para

te o trabalho os empregados deverdo usar blusas brancas apropriadas, rigo-
apas, sendo-lhes aplicaveis as disposicoes do Artigo 335 déste Regu.amento.
g Nag lavanderias, além de outras constantes déste Regulamento e que lhes
caveis, serdo observadas as seguintes disposicoes;
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a) o piso impermeabilizado e com declividade suficiente para o facil escoamento
das aguas;

b) um mesmo veiculo ndo poderad conduzir simultaneamente roupa suja e lavada;

c¢) seréd proibido receber roupas que tiverem servido a doentes de hospitais ou.pro-
venientes de prédios em que existam pessoas com doencas contagiosas se as referidas
roupas nao tiverem sido submetidas a praticas adequadas de desinfeccio concorrente;

d) havera aparelhamento especial para a lavagem a vapor;

Art. 225 — Nas casas de banho, além de outras constantes déste Regulamento e que
lhes forem aplicaveis serfo observadas as seguintes disposicdes:

a) as banheiras deverdo ser de ferro esmaltado, marmore ou material congénere;

b) para cada-dez banheiras haverda uma latrina, separadas as instalagGes por sexo;

c) as salas de banho ndo poderdo servir de dormitério, nem para outro fim que néo
seja aquele a que forem destinadas;

d) as toalhas deverao ser de uso individual, garantido por envoltorios ou cintas
apropriadas, € guardadas, depois de usadas, em recipientes adequados;

Art. 226 — Nenhuma piscina poderd ser construida, sem que o seu projeto tenha tido
aprovacado da autoridade sanitaria e nem poderd funcionar sem concessdo da respectiva
licencga.

Paragrafo unico — A autoridade sanitaria reserva-se o direito de fiscalizar o fun-
cionamento das piscinag, afim de verificar se sdo cumpridas as exigéncias estabelecidas
no presente Regulamento, sendo as infragdes punidas com multa e interdicdo da piscina,
em caso de reincidéncia.

Art. 227 — Na comnstrucdo das piscinas serdo obedecidas condigbes que assegurem:

a) [facilidade de Timpeza ;

b) distribuicdo e circulacédo satisfatorias d’agua;

¢) impedimento de refluxo das aguas da piscina para a réde de abastecimento e,
quando houver calhas, destas para o interior da piscina;

Art. 228 — As dguas das piscinas obedecerdo as seguintes exigéncias:

a) deverdo apresentar limpidez tal que nos pontos de maior profundidade possa ser
visto, nitidamente, o0 revestimento do fundo; .

b) terdo Ph acima de 7; '

¢) serdo sempre subm.tidas a tratamento conveniente, a critério da autoridade sa-
nitaria, com uso obrigatério de cloro, seus derivados ou outros agentes eficientes de de-
sinfec¢do, ndo devendo no caso do cloro ou seus derivados, ser a taxa residual inferior a
0,2 de miligrama por litro quando em uso a piscina;

d) serdo removidos, com a frequéncia necessiria, depdsitos, escuma e matérias que
sobrenadarem.

Art. 229 — As piscinas publicas serdo passiveis das seguintes exigéncias:

a) havera, em compartimentos anexos, préximos & entrada das piscinas, instalacdes
de chuveiro, latrinas, mictérios e lavatérios na razio de um chuveiro para 40 banhistas,
uma latrina para 40 mulheres, uma latrina e um mictério para 60 homens e um lavaté-
rio para 60 banhistas, calculado 0 ntmero total destas instalacdes pelo movimento nas
horag de maior frequéncia. -

b) o contérno das piscinas devera estar isolado de tal maneira que os espectadores
fiquem impossibilitados de chegar ao recinto reservado aos banhistas e estes somente pos-
sam ingressar mna piscina, apés passagem vara lavagem dos pés nor tanque raso contendo
agua clorada cuja taxa residuxl minima seja de 1 miligrama por iitro:

c) s0 onde de todo indispensavel, serdo adotados revestimentos ou tapetes feitos, po-
rém de material que nfo desprenda fibras ou parciculas capazes de turvar a agua, pertur-
bar o funcionamento da instalacio e dificultar a indispensavel desinfeccdo dos pisos;

d) os pisos em torno da piscina e nos vestiarios e corredores, bem -como as Tou-
pas e toalhas dos banhistas serdo submetidos a praticas eficientes de desinfecgio;

e) ficardo sob a direcdo de um encarregado competente, que cuidara do bom fun-
cionamento da piscina e da observancia rigorosa do presente Regulamento, inclusive da
exigéncia para os banhistas, antes do ingresso nas piscinas, de um banho de chuveiro,
com uso de sabonete e da proibicdo de serem elas frequentadas, por pessoas que apre-
sentem. afeccdes da pele, do mariz, garganta ou ouvidos ou estejam atacadas de qualquer
doencga contagiosa.

Art. 230 — Fica ao critério da autoridade sanitdria fixar o volume de agua limpa a
ser introduzido diariamente na piscina, nfio devendo em caso algum o ntmero total de
banhistas, em dado espago de tempo exceder de 5 para cada metro cibico de dgua limpa
admitida.
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3 que néo tiverem suprimento continuo de 4dgua limpa seréo es-
m com intervalo fixado pela autoridade sanitdria, que para isso
ncia de banhistas e pelas condi¢cdes de agua reveladas ao exame.
de-se por “4gua limpa” a 4gua proveniente da réde de distribuicéo
das por'transborde das calhas e pela lavagem dos filtros bem como
, volta & piscina apés tratamento.

MIidMa que no caso couberem.

TITULO III

- Disposicoes Gerais de Policia Sanitaria
CAPITULO fJNICb

Nenhum prédio ou parte de prédio poderd ser ocupado ou utilizado sem
50 da reparticio sanitdria competente, de acordo com as disposi¢des déste
o cumprimento do disposto neste artigo, ficard o responsavel pelo preé-
arrendatario, locatirio ou seus procuradores, obrigados a comunicar
ncia do mesmo, entregando as respectivas chaves 3 reparti¢cdo sanita-

ys o8 prédios vagos, ou que vagarem, serdo visitados pela autoridade sa-
ficara se os mesmos se acham de acdordo com as prescricoes déste Regula-
_ visita fazer-se impreterivelmente dentro do prazo de 48 horas para ha-
belecimentos comerciais e trés dias uteis para oficinas ou fabricas, apds o
a comunicagio de que trata o § 1.2, déste artigo.
ando houver demora na visita de que trata éste artigo, o interessado deve-
 conhecimento das autoridades superiores, afim de que estas providen-
com a e punam o funcionario responséavel.
do ’%:fadlo em condicdes devera o “ habitease” ser dado.
ridade sanitiria recusara o “habite-se’’, se verificar que o prédio ndo
s déste Regulamento e expedira a intimacfo conveniente.
cOes déste artigo e seus paragrafos serdo punidas com multa.
a vez ocupado o prédio sera o lgcatarlo ou morador responsavel por
acao, sob pena de multa.
pando um prédio ou parte de prédio, terreno ou logradouro nio oferecer
ene necessarias, a autoridade sanitaria, por-eserito-e-obdecendo.o-que
» 4 e 615, (disposigdes gerais), intimara o proprietario, locatéario,
s procuradores, a executar obras, ou melhoramentos, ou a desocupar,
, transformar ou demolir o dito prédio ou parte, de acdordo com éste

180 for cumprido o 2.° térmo da intimacdo, serdo intimados o responsavel
a desocupar o predio, sendo afixado o edital de fechamento do local e caso
0 n&o £or cumprida nem o prédio desocupado, a autoridade sanitdria pro-
de que a autoridade competente promova o despejo das pessoas e a re-
.08 € a Prefeitura casse a licenca, se for caso dos estabelecimentos por ela

S casos -de pequenos melhoramentos ou de pequenas modificagées de ins-

e sﬂ,rio, a intimagédo, multando como reincidéncia o seu nio cumprlmento
Imtas de cumprida wma intimacfo, outras poderdo ser expedidas para um
0 ou lugar, desde que tenham destinatarios, assuntos ou prazos diferentes.
ando a autoridade sanitaria julgar conveniente, mandard afixar interdito
m prédios ou parte de prédios ocupados em que houver falta de higiene, inter-

e 80 poders ser levantado pela autoridade sanitdria, sob pena de multa.
Quando se tratar de condicbes que indiquem demolicao, Interdicdo, despejo,
licenca, fechamento ou embargo de obras, a autoridade sanitdria fara afixar
dé conhecimento ao interessado da pena imposta ou da diligéncia ou obrigacio
, isto independentemente da expedicio de 1nt1}nagao ou da lavratura do auto
mmtorme no caso couber.

= Quando a autoridade sanitaria houver esgotado todos Os recursos legais, con-
naste Regulaménto e nas posturas municipais, e a-pesar-disso nio tiverem sido

\

: infracdes do disposto neste Capitulo serdo pumidas com multas, sem

y
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executadas as obras de saneamento indicadas e quando, além disso, mesmo fechado, cons-
tituir o prédio perigo para a saude publica, as demolicGes ou os melhoramentos neces-
sarios serdo executados pela Prefeitura Municipal, correndo as despesas por conta dos
infratores, sendo cobradas executivamente.

§ 7.0 — Os prédios que, estando deshabitados, ndo puderem ser visitados, por se des-
conhecer o enderéco do depositario das respectivas chaves, por demora ou recusa do mes-
mo em cedé-las, ou por dificuldades por éle criadas serfo interditos, até que seja facili-
tada a entrada ou, quando necessario, visitados com a presenca da autoridade policial,
devendo, a seguir, o prédio ser novamente fechado e interdito.

§ 8.2 — Quando algum prédio ou parte de prédio, estiver sob a acido da autoridade
judiciaria ou outra e néle haja mister proceder-se a qualquer operacdo sanitaria, a
autoridade sanitaria requisitara & autoridade competente a abertura do referido prédio ou
parte do prédio.

§ 9.0 — Quando em um prédio, interdito, pela autoridade judiciaria ou outra, houver
géneros alimenticios deteriorados ou quaisquer substancias que possam prejudicar a satu-
de publica ou causar incomodo, a autoridade sanitdria comunicara o fato a autoridade
competente, pedindo autorizacdo para realizar a remocio ou destruicdo das substancias
julgadas nocivas ou incomodas, devendo uma vez concedida a autorizacdo, ser arrolados
0os objetos apreendidos ou removidos, procedendo-se, quanto aos interditos, de confor-
midade com o estabelecido no paragrafo precedente.

Art. 235 — Os compartimentos das edificacbes ndo poderédo servir para fins diferen-
tes daqueles para os quais foram construidos, salvo quando satisfizerem a todcs os requisi-
tos impostos por este Regulamento para a sua nova utilizacdo.

Art. 236 — Qualquer prédio ou parte de prédio s6 podera ser transformado em casa de
cdmodos, com o assentimento da autoridade sanitaria, a qual fard verificar previamente
a adaptabilidade da construcdo a ésse fim.

Art. 237 — R’ obrigatério o mais rigoroso asseio nos domicilios particulares e suas

/ dependéncias, habitacdes coletivas, casas comerciais, armazéns, trapiches, estabelecimen-
tos de qualquer natureza, terrenos ou lugares e logradouros publicos, e pela sua falta
ficam wsujeitos a4 multa os proprietarios, arrendatarios, locatdrios ou moradores res-
ponsaveis.

§ 1.° — To6das as instalacOes sanitarias, tanques, banheiros, mictérios, latrinas, seus
aparelhos e acessorios serdo mantidos néo s6 no mais rigoroso asseio, como em perfeito
funcionamento, sendo as infracoes punidas de conformidade com éste artigo.

§ 2.° — A sancao cominada neste artigo aplicar-se-a, especialmente quando houver
acumulo, em locais improprios, de estrume, lixo, detritos de cozinha ou de material orga-
nico de qualquer natureza, que possa atrair ou facilitar a criacdo de mdscas, alimentar
ratos, ou ser causa de odores incomodos.

Art 238 — E’ proibido sob pena de multa, cuspir-ou escarrar fora de escarradeiras-
ou outros lugares proprios para isso, (latrinas; mictérios, ralos de esgoto)

§,1.c — Nas reparticoes publicas os seus respectivos chefes fardo-efetiva a-aplicaedo
do dlsposto neste artigo, cuja transgressfo sera. considerada falta disciplinar.

§ 2.0 — As habitacdes coletivas, casas de comodos, hoteis, pensdes; casas comerciais,
cinemas, teatros, fabricas, colégios, hospitais, escolas, igrejas, reparticdes publicas e outros
edificios ou lugares frequentados pelo ptiblico sdo obrigades a ter, sob pena de multa, es-
carradeiras em numero e situacio determinadas pela autoridade sanitaria.

§73.c — Quando ndo foér exequivel o usn _de escarradeiras hidro-automéaticas ou*com
fluxo d’agua corrente, ligadas & réde de esgotos ou a fossas, serdo tolerados outros tipos
de escarradeiras, desde que elevadas do solo, construidas de vidro, louca vidrada ou ferro
esmaltado ou niquelado, munidas de tampa que esconda o escarro, € contendo no fundo
uma camada delgada de solucdo antisséptica. .

§ 40 — Sera proibido, sob pena de multa, pOr nas escarradeiras quaisquer substancia
ou objetos estranhos, tais como papéis servidos, restos de comida, pontas de cigarros.

§ 5. — Depois de esvasiadas de seu contettdo, serdo as escarradelras lavadas com
4dgua fervente ou solucio desinfetante.

Art. 239 — Nas reparticdes e edificios publicos, habitacdes coletivas, estabelecimentos
comerciais e industriais, igrejas, escolas e todos os lugares cobertos frequentados pelo
piblico ou onde assistem muitas pessoas, ficardo proibidas a varredura e a limpeza por
processos que levantem poeira, sendo passiveis de multa os infratores.

Paragrafo tnico — Nas reparticdes publicas e nas instituicdes ligadas & adminis-
tracdo publica por qualquer forma de dependéncia ou auxilio, a fiscalizacido do dispositivo
precedente competird também aos chefes das mesmas reparticdes, ou instituicdes, e a seus
auxiliares.
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o uso do copo promiscuo, devendo ser instalados sempre

“autoridade sanitdria nos estabelecimentos ou lugares frequen-

assistam muitas pessoas, bebedouros higienicos de jato obli-

‘ mel, de preferéncia por aparelhos automaticos.

o nos lugares frequentados pelo publico ou onde assistem

palha coletiva.

lavanderias a vapor, as roupas de cama, de mesa e outras

s hotéis, pensdes, casas de saude, hospitais, colégios, asilos ou de

ituicoes congéneres, casas de banho, barbeiros e cabelereiros, serao

estabelecimentos, que autenticardo as pegas de roupa com eti-
que explorar o negocio.

cardo isentos da obrigagio déste artigo os estabelecimentos que

apor privativas.

o0s estabelecimentos tanto publicos como particulares, em que se-
lados, guardados e negociados materiais que se prestam ao abri-

ratos, serdo construidos e mantidos & prova déstes animais.

sra concedida autorizacdo para o funcionamento désses estabelecimen-
cio prevista neste artigo seja satisfeita de modo cabal.

acio e empilhamento de sacos, fardos, caix0es e material gimilar,

mentos, devera ser feita de modo a permitir o exterminio dos ratos.

e que possivel, as bases das pilhas serdo protegidas contra os ratos.
2toria a cooperacdo dos responsaveis por ésses estabelecimentos na
 fara de conformidade com as instrucdes da autoridade sanitaria.
50 déste artigo assim como a dos seus pardgrafos 2.°, 3.° e 4.9, sera

1€

oibido sob pena de multa criar ou conservar porcos ou quaisquer
‘por sua espécie ou quantidade, possam ser causa de insalubridade ou
0s de populacéo.

linheiros, canis e semelhantes terdo o piso impermeabilizado, provido
esgbto e lavado diariamente.
hido utilizar, sob pena de multa, quaisquer compartimentos de uma
pordes ou s6tdos, para depésitos de galinhas ou de outros animais.
rador do prédio, em cujo interior ou dependéncias diretas (jardim,
forem encontrados focos de mosquitos ou de larvas de moscas, sera
dobrada nas reincidéncias.
prédios em construgdo havera instalacdes provisérias, mas adequa-
toridade sanitaria, para remocdo dos dejetos dos operarios, devendo
idas as aguas de infiltragdo ou pluviais, que se acumularem nas esca-
ou fundacdes.
i proibida, sob pena de multa, nas zonas servidas pela réde de abas-
m de roupa em tinas, barris ou recipientes analogos, comyg nos rios e
m zonas habitadas, a critério da autoridade sanitéria.

Vag visitas sanitarias a chacaras, jardins, hortas, capinzais, terrenos cul-
8, lugares e logradouros publicos, a autoridade sanitaria verificara se
s posturas municipais e observados os preceitos higiénicos, de acodrdo
ento, sendo imposta multa nos casos de infracdo e expedida intimacéo
isposicoes legais relativas & espécie, em prazo que ndo podera exceder
0 qual serdo as providéncias executadas pela Prefeitura Municipal corren-
por conta do responsdvel, mediante cobranca executiva.
uando as exigéncias sanitirias visarem o beneficiamento de terrenos ou de
éles localizadas e quando as construcdes nio pertencerem ao proprietario
erd a éste 1ltimo o cumprimento de tais exigéncias, salvo o caso em que 0
ou locatario tiver assumido, por contrato legal, a responsabilidade das refe-
as.

uando a autoridade ndo puder verificar quem seja o proprietario do ter-
0 ocupante responsavel pelas exigéncias déste Regulamento.

= OIS terrenos baldios serdo convenientemente fechados, de conformidade
iras municipais, drenados, periodicamente limpos e capinados, sendo obriga-
1020 ou o soterramento de latas, cacos, assim como de guaesquer outros reci-
Ppossam conter agua, e dos residuos putreciveis.
0 — Nag hortas, chécaras, jardins, capinzais, terrenos cultivados, incultos ou
além de outras disposicdes déste Regulamento, que lhes forem apliciveis, se-
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a) o emprégo, como adubo, de fézes humanas, estrume nio umificado, palhas e li-
xo0 de qualquer natureza;

b) o represamento de dguas de rios, riachos, ou cérregos, e a utilizacio, para rega,
destas e de outras dguas de superficie, das de esgbto e outras servidas e ainda das de po-
co0s a néo ser, neste caso, quando nédo houver réde de distribuicio e obedecerem os pogos
as exigéncias constantes do presente Regulamento.

Paragrafo unico — Nos casos de infracfo déste artigo, ficara o proprietario, locatario
ou responsivel, sujeito & multa, além de ser compelido & demolicio das barragens ou re-
presas abusivamente feitas.




PARTE TERCEIRA
HIGIENE

A TITULO I
Proteciio a Maternidade e a Infancia
: CAPiTULO GNICO

sujeitos & fiscalizacio da autoridade sanitdria competente os esta-
ou particulares que se propuserem a:

er ou assistir criancas de qualquer idade, sds ou doentes, inter-
seja o recolhimento definitivo, quer temporario;

11h 1eres gravidas e parturientes para fins de assisténcia ao parto e
cacdes e consequéncias;

lecimentos a que se refere éste artigo remeterdo & autoridade sa-
ms regulamentos, afim de ser organizado o respectivo registo,
boletins estatisticos trimestrais, relatérios anuais e quaisquer
solicitados.

belecimentos deveriao ser adotados, para registo e estatistica, os mo-
pela autoridade competente, inclusive para o fichamento indi-
iciadas pelos respectivos servicos.

ada de uma crianca do seio da familia s6 serd permitida com
lenores, salvo caso de doenca contagiosa.

a

lhimentos de criancas deverdo se orientar de preferéncia para o
silo — 1lar.

proibida a roda nos asilos de expostos, podendo a admisséo se fa-
to se exigido, e ser a crianca em qualquer tempo reclamada pela
nizacdo pelas despesas feitas, se ndo for indigente.

E’ obrigatério o segrédo sObre a origem das criancas recolhidas
tieando 08 Tesponsaveis ‘passiveis das penas do Coédigo.

pesst‘)a,, que, para crlar ou culdar recolher crla,ngas estranhas a

o motivo -de recolhimento for parentesco ou propésito de adocao de-
dos, a acdo da autoridade competente prolongar-se-4 até a adaptacdo da

50 de criacdo ou de cuidados a salario, a ingeréncia da autoridade com-
ongara enquanto perdurar esta condicdo.

A autoridade sanitdria competente exercerd em todos os esta,belemmentos
dos a criancas, (asilos, colégios, creches e congéneres) ,fiscalizacdo espe-
20 regime alimentar, fazendo cumprir as instrucdes técnicas para isso for-

1inico — Bm caso de desobediéncia as determinacdes da autoridade sani-
ela intimados os responsaveis, a corrigir, dentro de prazo limitado, as
das defeituosas e na hipétese de reincidéncia, solicitadas, ao juiz de me-
cias para que seja fechado o estabelecimento.

— Nenhuma ama de leite podera prestar servigo assalariado ou n#o, sem
xame médico, feito sempre que possivel, em reparticdo oficial.
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Paragrafo unico — As amas de leite ndo poderdo separar-se dos filhos de menos de
guatro meses, salvo se passarem estes a serem amamentados ao peito de outra mulher.

Art. 258 — Em todos os servicos publicos e particulares devera ser facilitada as maes
a amamentacio de seus filhos.

Parégrafo ninico — Sempre que a autoridade julgar conveniente, os estabelecimentos
comerciais e industriais ficardo obrigados a instalar, em sua sede ou proximidades, cre-
ches e salas de amamentacéo.

Art. 259 — Em todos os estabelecimentos coletivos para criancas, piblicos ou parti-
culares (asilos, colégios e outros congéneres) serad obrigatoria a pratica dos exames de
satide & admissdo e periodicamente renovados.

Art, 260 — To6das as maternidades e servicos congéneres deverao ter, anexo, um con-
sultorio prenatal.

Art. 261 — E’ obrigatorio a todo profissional que assistir a um parto, cuidar dos
olhos do recém-nascido, de acdordo com as instrucdes para ésse fim elaboradas.
TITULO II

Higiene Industrial
CAPiTULO 6NICO

Art. 262 — Todos os projetos de construcdo ou de reforma e planos de instalacido de
estabelecimentos industriais s6 poderdo ser executados com autorizacio da reparticdo
sanitaria competente.

LOCAIS DE TRABALHO

Art. 263 — Toda a industria que £6r nociva ou simplesmente incémoda & vizinhanca,
pela producéo de ruidos, trepidacdes, odores, fumacas, s6 podera funcionar em local cujo
afastamento das habitacOes sera determinado pela autoridade sanitaria.

Paragrafo unico — Nos proprios locais de construcio industrial, fixados no saneamen-
to da cidade, sera obrigatorio o emprégo de meios eficientes de luta contra os maleficios
apontados neste artigo.

Art. 264 — O revestimento do piso dos locais de trabalho serd uniforme, liso, Tesis-
tente e impermeavel, salvo casos especiais dependentes da técnica industrial, a critério
da autoridade sanitaria.

Art. 265 — Qualquer abertura do piso, quer permanente, quer transitoria que, em
vista da sua situacfo, disposicido ou serventia, possa apresentar perigo, devera ser cober-
ta ou protegida, em todo o seu perimetro, de modo conveniente, a critério da autoridade.

Art. 266 — As paredes, quando nio caiadas terdo pintura lavavel, e, em casos julga-
dos necessarios pela autoridade, revestimento até a altura de 2 metros, de material uni-
forme, resistente, liso e impermeével, indicado pela matureza da indtstria, a critério da
autoridade sanitaria.

Art. 267 — Para proteger contra o aguecimento exagerado pelos raios solares, os lo-
caig de trabalbo terdo cobertura de ceramica ou material similar e serfio providos de
forro.

§ 1.° — Seréo obedecidas, quanto ao pé direito as exigéncias do Art. 152, do Capitulo
das Construcdes em geral.

§ 2.° — Quando o pé direito for superior a 5 metros, o forro podera ser dispensado
e tolerada a cobertura de metal, de acérdo com a natureza da indtstria e a critério da
autoridade sanitaria.

Art. 268 — As clarabdias, quando nfo forem de vidro armado, terdo protecido de
tela metéalica.

Art. 269 — Os corredores, passagens, galerias, plataformas e pontes deverdo ter largu-
ra suficiente, a critério da autoridade e serfo mantidos desimpedidos. Serdo providos
nos lados livres, quando a mais de 1m,20 do solo, de balaustrada sélida e resistente, de
(m,90 de altura com 3 traves horizontais, a inferior rente com o solo, tomado com tela ou
material semelhante, se necessirio, o espaco entre a trave inferior e a média.

Art. 270 — Todas as portas deverdo estar sempre em condicoes de ser abertas sem
dificuldade e deverdo ser de acesso facil, ficando livres os corredores e passagens, que con-
finem com elas; nos corredores e passagens, a critério da autoridade, serdo postos sinais
indicando o caminho para a porta da saida mais proxima. A abertura dessas portas, sem-
pre que possivel, se fard para cima e para os lados sobre roldanas ou para fora.
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us 86 serdo permitidos se tiverem pé direito. minimo de 2m,50 e néo
nacdo e o arejamento dos locais de trabalho.

roibido o trabalho em subsolo, pordes e outros locais em que nfo haja
50 suficientes, e que nao obedecam ao disposto no Artigo 152 e seus
sgulamento.

‘gera permitida a moradia ou dormitério nas fabricas e oficinas, a
m de aposentos especiais e independentes, obedecidas para éles, as
culamento.

escadas fixas deverdo apresentar condicdes de solidez e estabilidade,
terial resistente e serdo de corrimfo com 0m,90 de altura, guarneci-
egsario, por balaustrada no lado aberto.

em casos especiais, a critério da autoridade, as escadas fixas obedece-
uintes requisitos:

s terdo altura e largura determinada pela férmula 2h 4+ L = 63 cm.
e L a largura em centimetros), ndo podendo o valor h ser maior de

atamares apos cada lance de 20 degraos, no maximo;

acao nao sera de mais de 50 graos em qualquer «dos seus pontos.

escadas de caracol sO serdo toleradas como escadas de emergéncia, se

. condicoes de solidez e seguranca, a critério da autoridade sanitaria

das moveis ou de mao deverdo apresentar condicdes de solidez e re-

primento apropriado em relacdo aos servicos a serem executados, cons-

'due possam ser apoiadas sem perigo de escorregar, providas, para isto,
0, de sapatas, ou ganchos de seguranca e mantidas sempre em condicoes

 perfeita seguranca. ]

, — Os elevadores, guindastes ou aparelhos similares destinados a transpor-
ou pessoal deverdo ser de construcio que ofereca toda garantia de resistén-
1de e seguranca no funcionamento. Esses maquinismos deverido ser provi-

'0s dispositivos de parada automdtica, para impedir a descida inopina-

s que evitem a queda imprevista da carga.

todos os elevadores e aparelhos similares haverd indicacdo do péso méa-

carregar, fixado apds vistoria realizada por autoridade técnica com-

aberturas de acesso aos elevadores do pessoal ou de material deverio
grades que s6 poderdo ser abertas, quando de nivel o elevador.

DEPENDENCIAS E INSTALACOES SANITARIAS

N&ao serd permitido aos operarios fazerem refeicdo nos locais de traba-
ndéncias salvo em compartimento especialmente destinado a ésse fim, cuja
da serd dispensada apenas em casos especiais a critério da autorida-

- A dgua para bebida, sujeita a depuracfio, sempre que necessario, a cri-

dade, serd fornecida aos operarios por bebedouros sempre de jato obliquo,

temente proibido o copo de uso coletivo.

— Havera lavatorios sem tampio ma descarga, providos de torneiras (uma
5), e de sabdo liquido ou preso a corrente, e instalados em local que fa-

lizacdo antes das refeicdes, 4 saida das instalacdes de latrina e ao finalizar

— Em certas industrias, a critério da autoridade sanitaria, havera chuvei-
a0 de um para cada dez operarios e instalados em locais que facilitem a
ao finalizar o trabalho.

— Havera armarios individuais de tipo aprovado, para guardar roupas e
~operdrios, e que, sempre que possivel serdo dispostos em compartimentos es-
 destinados a ésse fim.

1 — Havera latrinas de tipo aprovado, privativas de cada sexo, na proporcio

~vinte pessoas, e, nas industrias com mais de 20 operarios, mictorios, tam-
DO aprovado, cujo ntmero serd fixado pela autoridade sanitaria. Latrinas e
40 instalados em compartimentos convenientemente arejados e iluminados,
a0 disposto na alinea b) do Art. 169, das construcdes, sem comunicacio direta
is de trabalho em que se manipulem géneros alimenticios, providas as portas
€ as mantenham fechadas e tendo, quando necessario, a critério da autoridade,
8 aberturas teladas a prova das moscas.
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Art. 282 — Fica o responsavel obrigado a fazer velar pelo rigoroso asseio e conser-
vacio das instalacbes de latrina, mictérios, banheiro e lavatérios.

ILUMINACAO E VENTILACAO

Art. 283 — Todos os locais, inclusive corredores, passagens, escadas e mais dependén-
cias devem ter iluminacisn de intensidade suficiente, de modo que o trabalho possa ser
executado sem incomodo nem prejufzo para os érgios visuais e figue o recinto com luz
suficiente para transito facil, evitadas sempre as grandes sombras e contrastes.

§ 1.0 — A iluminacio deve ser tal que garanta iluminacdo minima de 50, 100 e 200
iuxes, consoante 0 grao necessario de discriminacdo de mintcias do servigo.

§ 2.° — Instrucdes técnicas poderdo elevar os limites minimos fixados no paragrafo
anterior.

Art. 284 — A iluminacfdo natural sera lateral ou superior, com a parte envidracada
voltada para o setor sul-sudeste.

Paragrafo Ginico — A iluminacfo lateral serid conseguida de maneira que se restrin-
jam o insolamento, aquecimento e ofuscamento nas horas de trabalho, para o que estdo
indicados o prolongamento de beirais, o foscamento de vidros, o uso de toldos e cortinas |
e outros recursos eficientes.

Art. 285 — A iluminacio artificial serd pela eletricidade e feita por unidade de con-
veniente poder iluminante, adequadamente dispostas de modo a se ter: iluminamento ne-
cessario nos planos de trabalho inclusive nos verticais; iluminacfo difusa; auséncia de
ofuscamento e facilidade para limpeza 'das unidades (lampadas, refletores e difusores).

Paragrafo unico — A iluminacfio artificial sera prescrita em combinacio com a na-
tural, ao cair da tarde, e mesmo durante o dia, sempre que baixar o iluminamento natural
a valores inferiores aos prescritos mo § 1.0, do Art. 283.

Art. 286 — Para auxiliar a iluminacido natural ou artificial, o forro, as paredes e,
sempre que possivel, os maquinismos, serdo de tonalidade clara e remate fosco, de modo
a assegurarem melhor aproveitamento de luz, reducdo de ofuscamento e repouso para o
aparelho da visdo.

Paragrafo tinico — Serdo toleradas, até 1m,50 do solo, barras de cbres carregadas.

Art. 287 — A atmosfera dos locais de trabalho devera ter o poder refrigerante mini-
mo de 10, nas leituras do catatermometro molhado.

Paragrafo tinico — Instrucdes técnicas poderdo modificar o limite fixado no artigo
e estabelecer os valores minimos expressos em “temperatura efetiva”.

Art. 288 — A ventilacdo natural se fara por aberturas superiores ou laterais, de pre-
feréncia rasgadas em paredes opostas e chegando o mais proximo possivel ao teto.

Art. 289 — A ventilacdo artificial, realizada por meio de ventiladores, exaustores,
insufladores e outros recursos e refrigerada em casos especiais, sera obrigatéria sempre
que a ventilacdo natural ndo preencher as condicdes estabelecidas no Artigo 287.

Art. 290 — Se as condicdes do ambiente se tornarem 'desfavoraveis por efeito de ins-
talacdes geradoras de calor, serd prescrito o uso de capelas, anteparos, paredes duplas de
isolamento térmico e recursos similares.

Paragrafo tinico — As instalagdes geradoras, de calor, quando possivel, serdo insta-
ladas em compartimentos especiais, ficando sempre isoladas 50 centimetros pelo menos
das paredes préximas. :

Art. 291 — Devem ser usados recursos apropriados para impedir que se formem, ou
se espalhem pelos locais do trabalho, suspensoides (poeira, fumos, fumacas), gases e va-
pores, téxicos irritantes ou corrosivos.

LTMPEZA DOS LOCAIS, REMOCAO DE RESiDUOS

Art, 292 — Todos os locais de trabalho, bem como as suas dependénciag, devem ser
mantidos constantemente em boas condicdes de conservacido e limpeza, para o que terdo
amplo fornecimento de agua.

Art. 293 — A limpeza sera diariamente realizada, fora das horas de servico, por
meio de vadcuo ou de outro processo que evite ou pelo menos reduza o levantamento de
roeira e a estagnacido d’adgua, a critério da autoridade sanitaria.

Parigrafo unico — Nas industrias, em que for indicada a lavagem do piso, havera
ralos e torneiras em mumero e situacédo de acérdo com a extensdo da induastria e com as
condicoes do prédio.

Art, 294 — Obedecendo aos mesmos principios do artigo anterior, sera feita a lim-




Oy S,
portas, janelas, unidades iluminantes, superficies trans-

lav: , como também os liquidos residudrios industriais, de-
Jente sujeitos a tratamento, & critério da autoridade sanita
"(ﬁxados em instrucdes técnicas.

~0, lixo, restos, refugo de matérias primas, resfduos de fabri-
s .{atntos sucetiveis de fermentacido deverdo ser, a critério
mcipientes metdalicos, estanques, facilmente removiveis,
arredondados, dotados de tampa que feche hermetica-
B, sa,lvp se forem os residuos passiveis de aproveitamento,

e piiblica.
AIS E MAQUINISMOS DE TRABALHO

ricas de Aguas gasosas, gélo e em estabelecimentos congéneres,
m preencha os requisitos de potabilidade, inclusive para a lava-
ers feita em agua continuamente renovada, e sempre que 0 per-
jal, por meio de maquinas apropriadas.

—_ Para operacdes industriais, limpeza, extingdo de fogo, se nio for
pot vel, podera ser empregada 4gua de outra qualidade, contanto que
o canalizacdo sem conexdo com o sistema de dgua potavel e asse-

Iay}in para bebida.
jﬁka.mento de material devera ser feito como cuidado necessario para

que possivel, de acdordo com a natureza do material, serda éste
elevados, deixando entre si espaco que permita a passagem. Este
rlo em zona que a autoridade sanitaria determinar sobretudo se o
a alimentacdo ou abrigo de ratos.

8 depésltos especiais 4 prova de moscas e de ratos, todas as vezes
,tar ao abrigo ou desenvolvimento désses animais.

— Nas fabricas de produtos alimenticios, as salas de manipulagio
de moéscas, pela telagem das aberturas e pela instalacdo, nas por-
bores, de tipo aprovado.

m aparelhos, utensilios e instrumentos de trabalho empregados no
lupﬁslto e transporte de doces, massas, produtos de origem animal
rao de material inécuo.

§ e 0rgaos que girem com grande velocidade, e forem suscetivels
ser guarnecidos por envoltérios com resisténcia suficiente para
08 fragmentos projetados em consequéncia de acidente.

5 as caldeiras, recipientes, encanamentos e aparelhos acessérios, sub-
s vapor de dgua ou 'de outro fluido, deverido possuir os aparelhos de se-
3 pela técnica moderna.

rtes de qualquer maquina que possam ser causa de acidentes de tra-
martelo, prensa, corte, serra, tupia, plaina, calandra, rolo, deverido ser
ios eficientes, salvo se forem colocadas fora do alcance dos operarios.
rgaos de transmissdo de movimento, de toda categoria, tais como
agem, cilindros de friccio, correias, cabos, deveriao ser devidamente
ge forem colocados fora do alcance dos operarios.

limpeza, conservacdo, lubrificacdo, colocagdo ou ajuste de parafusos,
S e cabos, 86 poderdo ser efetuados quando as maquinas ou transmissdes
salvo se for possivel executar ésses servicos sem perigo algum para o
ndo pulias duplas, dispositivos de haste longa e recursos similares.

- As passagens destinadas & circulacdo do pessoal, entre as maquinas, de-
a nunca inferior a 0m,80.

DE TRABALHO, PROTECA0 INDIVIDUAL DOS OPERARIOS

8 — Nos servigos que exijam atencio intensa e prolongada, o trabalho deverd

1pido por pequena pausa para descanso, de duas em duas horas.

: — Para evitar o dano das posicdes fixas e forcadas serd preconizada para os
alternancia de posicio atendida a situagdo adequada dos operarios em rela-

uinismos e sempre que for possivel, a critérig da autoridade, fornecidos as-

Do aprovado ou adaptados aos individuos.
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Art. 310 — Nas padarias, confeitarias, fabricas de massas, doces, carnes e estabeleci-
mentos congéneres e, em outras eventualidades, em que o contacto do operador com o
produto manufaturado pdssa trazer inconveniente a saude, serdo utilizados processos me-
canicos, sempre que o permitir a técnica industrial.

Parigrafo tnico — Nas fabricas de massas, ou nos estabelecimentos congéneres a
dessecacdo dos produtos deverd ser feita por meio de estufas ou camaras de modélo apro-
vado, pelas autoridades sanitarias, quando a situacdo da fabrica nfdo permitir a execu-
¢do ao ar livre.

Art. 311 — Todos os aparelhos usados na industria e que forem levados & bdca, tais
como macaricos e insufladores, s6 serdao tolerados, em casos especiais e quando rigorosa-
mente individuais, sendo obrigatéria a sua substituicdc progressiva por procegsos
mecanicos.

Art. 312 — Quando parecer necessario, a autoridade podera tornar obrigatério o uso
de protetores de tipo aprovado para os olhos, a pele e as vias regpiratérias, e reduzira
o tempo de trabalho dos operarios nas operacdes nocivas, inclusive pela instituicdo do re-
gime de revesamento das turmas.

Art. 313 — Os operarios serdo obrigados, durante o servico, a vestir roupas espe-
ciais, que, para as operacdes perigosas, serdn de tipo aprovado.
Art. 314 — Sera obrigatorio o exame médico a admissido dos operarios, renovado

periodicamente para todos oS operarios e em menor prazo para oS menores, para 0s em-
pregados em fabricas de géneros alimenticios, nos termos do disposto no artigo 335, e em
oficios em que se lide com substancias irritantes ou téxicas e ainda em outros casos, a cri-
tério da autoridade sanitaria.

§ 1.0 — Para ésses exames serao adotadas fichas de modélo aprovado, cabendo a auto-
ridade sanitaria, a respectiva fiscalizacio.

§ 2.0 — A autoridade sanitaria exigira das organizacdes industriais a instituicdo de
gervicos médicos, aos quais incumbird o cumprimento do disposto neste artigo e seu §
1.0, podendo para ésse fim se congregar as pequenas organizacOes industriais.

Art. 315 — Os responsaveis pelas coficinas e fabricas deverfo auxiliar a educacgido hi-
giénica do operario, facilitar a realizacido de conferéncias, fazer campanha intensiva de
propaganda e educacédo contra os infortinios do trabalho e afixar em sitios apropriados
cartazes e boletins fornecidos pela autoridade sanitaria.

Art. 316 — A administracido das fabricas e oficinas devera auxiliar eficazmente as
autoridades sanitarias, facilitando a execucdo de medidas de medicina preventiva.

Art. 317 — Todo operario tuberculoso, eliminador de bacilos, devera ser mantido em
regime protilatico afim de evitar as reinfeccoes e a propagacédo da doenca a pessdas sas.

Art. 318 — Nas visitas que realizar verificard a autoridade sanitaria o cumprimen-
to das disposicOes regulamentares sobre trabalho de mulheres e menores.

Art. 319 — Todas as infracOGes serdc punidas com multa.

TITULO III

Fisealizacdo de Géneros Alimenticios
CAPfTULO I
GENERALIDADES

Art. 320 — Consideram-se géneros alimenticios, para os efeitos do presente Regula-
mento, tédas as substancias, excluidos os medicamentos, utilizados pelo homem em sua
alimentacao.

Art. 321 — SO poderdo ser dados a venda ou expostos a0 consumo oS generos que se
acharem em perfeito estado de conservacdo e que por sua natureza, fabrico, manipulacéo,
composicao, procedéncia e acondicionamento, ndo sejam nocivos & saude e ndo infrinjam
as disposicoes dos Arts. 315, 316 e 317.

Paragrafo tinico -— A apreensio, confisco e inutilizacio, por inobservancia dessas
condicdes, poderdo ser feitos nos proprios estabelecimentos e lugares em que tais géneros
sejam vendidos, fabricados ou importados.

Art. 322 — Todos os géneros alimenticios de procedéncia nacional ou estrangeira,
assim como as matérias primas destinadas ao seu fabrico, estdo sujeitos & anéilise prévia
necessaria a aprovacdo, classificacdo e determinacio de seu valor nutritivo. :

§ 1.° — Nas conclusdes das andalises prévias, considerar-se-40 apenas toleradas as be-
bidas alcodlicas e as substancias que, sem valor nutritivo, mas indécuas, possam ser in-
geridas pelo homem. §roina A
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, ou designacdes dos géneros alim,enticios.e. ma;térias pri-
: mam do produto, consoante sua class1f1caga9, 0 nome
2cAo. assim como o numero da analise prévia.

posteriores as andalises prévias for verificado terem si-
ados, marcados ou rotulados em desacérdo com os pa-
neste Regulamento, ficam ésses produtos sujeitos &

ia, os que tiverem a venda ou em depésito o produto
mas penalidades previstas no paragrafo anterior.
analises prévias tiverem sido anuladas por forca do dis-

s anteriormente condenados. .
derd dispensar da anilise prévia os géneros que ja tenham
s federais ou estaduais, que adotem as condicdes técnicas,
constantes do presente Regulamento.

apresentardo c©s interessados ao diretor geral, cépia
ficara arquivada na reparticio competente, e observario o
e seus paragrafos.
tas de analize prévia estario as carnes simplesmente salga-
jue tragam marcas com o nome do produto, procedéncia e na-
demais sujeitas & apreensédo, confisco e proibicdo de entrada no
condenacgoOes sucessivas, forem consideradas nocivas a saude.
: mév:iaa serao praticadas ap6s pagamento das taxas constantes
6 modificaveis nos termos do Art. 17, déste Regulamento.
em as disposicOes do presente artigo sera imposta multa,
confisco da mercadoria e das penas estabelecidas no caso
sitivos legais.
sanitidria recomendara pela imprensa a conveniencia de néo
sumo, os generos alimenticios que considerar nocivos a sat-
s estabelecimentos que os produzam.

n-se alterados os géneros alimenticios:
amento ou confeccdo tenham sido empregadas substancias
de, reduzam o seu valor nutritivo ou provoquem a sua de-

do, no todo ou em parte, um dos elementos de sua cons-
igredientes nocivos & saude ou substancias ndo permitidas

as substancias nocivas: o arsénico, o antimoénio, o alu-
- niquel, o cobre, o chumbo, o estroncio, o uranio, o zinco
5 minerais livres; o horo, o fliior e seus compostos; os acidos
cianidrico, picrico e seus compostos; o formol e seus de-
‘edulcorantes sintéticos; as saponinas, a picrotoxina; a néz-
berberina; a goma guta; as cores de aconito e de fitolaca;
08 do eblchico; a nitrobenzina; as bases piridicas ; as essén-
nao permitidos; os corantes animais e vegetais nio permiti-
incias a ciéncia venha a ter como nocivas .
08 seguintes corantes vegetais e animais: acafrae, carotina,
il, pau campeche, ursela, urucum e cochonilha.
a titulo precario, nos produtos especificados neste Regulamen-
5 derivados do alcatrdo de hulha: eosina, hordeaux S., ponceau
e 1), amarelo néftol S, verde 4Acido, azul patente e violeta de

ado o uso de esséncias, quando nio infringirem as exigéncias re-
que na sua composicdo néo exista nenhuma das seguintes substan-

pirfdica, cloroférmio, 4cido clanidrico, éteres nitrosos, nitro-
0 de etilio, alcool amilico e derivados, acidos salicilico e derivados,
dos, ou quaisquer outros produtos odorificos que a ciéncia venha

1siderados falsificados ou fraudados os generos alimenticios:
ntes tenham sido, no todo ou em parte, substituidos por outros de
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estranhas, com o fim de ocultar qualquer fraude ou alteragéo, ou de lhes atribuir melhor
qualidade do que realmente possuam;

¢) wque apresentarem no todo ou em parte, produtos animais deteriorados ou decom-
postos, ou vegetais deteriorados, ou ainda os que forem constituidos por carnes de ani-
mais nfo apropriados & alimentacdo ou mortos clandestinamente ou vitimados por doen-
cas ou acidentes que os tornem improéprios ou inconvenientes para o consumo alimentar;

d) que tenham sido, no todo ou em parte, substituidos aos indicados nos recipientes
e que, na composicdo, péso ou medida se afastem do enunciado nas marcas, rétulos ou
etiquetas, ou que nfo estejam de acdordo com as declaragdes do interessado.

Art. 325 — Consideram-se deteriorados os géneros alimenticios que se tiverem de-
composto, putrefeito, rancificado, contaminado ou revelarem a acéo de parasitos de qual-
quer natureza, salve os das fermentagdes especificas. Como tais se terdo todos os géne-
ros alimenticios gue, por causas naturais, defeitos de conservac¢do ou acondicionamento
ou demora de armazenagem, se tenham tornado impréprios para o consumo ou preju-
dicados em seu valor nutritivo original.

Paragrafo tinico — Sio também reputados impréprios para o consumo 08 géneros
alimenticios com modificagdes evidentes de suas propriedades organolépticas e que, por
elementos estranhos ou impurezas, mostrem pouco asseio N0 seu preparo € conservagao.

Art. 326 — Aos que infringirem as disposigoes dos Arts. 323 a 325, preparando, trans-
portando, armazenando, expondo & venda ou ao consumo, géneros alimenticios nas con-
dicbes néles previstas, serdo impostas multas, ficando ainda sujeitos 4 responsabilidade
criminal, e & apreensdo, confisco, desnaturacdo ou inutilizagdo dos produtos.

§ 1.° — Serdo, nesses casos, responsaveis:

a) o fabricante ou produtor de género alterado ou falsificado;

b) o que tiver sob sua guarda o artigo alterado, falsificado ou 'deteriorado;

¢) o vendedor;

d) o que o tiver comprado & pessdoa nido oficialmente autorizada ou nio lhe denun-
ciar a procedéncia.

Art. 327 — Para inspecido dos géneros suspeitos de alteracédo, falsiticacdo ou deterio-
racdo, a busca se fara onde quer gue os mesmos se encontrem: fabricas ou lugares de
producdo, transporte, armazenagem, depésito, acondicionamento, venda ou consumo.

Art. 328 — Os géneros apreendidos para o exame bromatolégico, quando se faga
necessario, serao considerados depositados.

§ 1.° — A autoridade sanitaria que efetuar a colheita de amostras para exame
bromatolégico devera cercd-las das garantias necessarias para sua inviolabilidade e
autenticacio no momento da anilise.

§ 2.° — O numero e a quantidade das amostras a serem retiradas para 0 exame
bromatolégico ficardo a critério da autoridade sanitaria competente.

§ 3. — Notificado o interessadv do resultado de uma andlise condenatéria pela
autoridade competente, deverd ser apresentada dentro de 48 horas a sua defesa, sob
pena de correr o processo a revelia,

§ 4.° — Apresentado o recurso, sera determinada pela autoridade sanitdria compe-
tente a retirada de novas amostras cujas andlises serdo praticadas na presenca do in-
teressado ou de peritos seus.

§ 5.° — Os responsaveis pelos géneros alimenticios depositados, incorrerdo em
multa quando se extraviarem os produtos ou forem os mesmos vendidos ou dados ao
consumo, antes do pronunciamento da Fiscalizacdo dos Géneros Alimenticios.

Art. 329 — Se os motivos de condenacdo dos géneros alimenticios forem tao evi-
dentes que precindam de exame bromatolégico poderéo ser imediatamente inutilizados,
sob a responsabilidade da autoridade sanitiria, dadas as necessirias garantias de defe-
sa a uma e outra parte.

§ 1.° — Se o interessado nfo se conformar, proceder-se- nos termos do artigo an-
terior, aplicando-se as penalidades em dobro desde que a pericia confirme a conde-
nacao.

§ 2.° — Correrao por conta dos responsaveis as despesas de inutilizacdo, desna-
turacdo e transporte dos génerog deteriorados ou impréprios para 0 consumo.

Art. 330 — Consideram-se como destinados ao consumo quaisquer quantidades de
alimentos encontrados em estabelecimentos que se destinem a ésse ramo de comércio,
ou em qualquer das suas dependéncias, salvo se estiverem no recipiente do lixo ou inu-
tilizados para serem removidos pela limpeza publica.

Art. 331 — Poderdo ser tolerados os produtos alimenticios artificiais, sucedaneos
ou imitacdes dos alimentos naturais, quando estes nio sejam produzidos no pafs, desde
que nio contenham substancias nocivas ou proibidas nas leis e regulamentos em vigor,
devendo ser feita nos rétulos, marcas e envolucros a declaragdo “artificial” ou “imita-
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‘-‘wlcteres iguais, na cor e tamanho, aqueles que servi-
oduto.

, vasilhame e aparelho que possa estar eventualmente,
b nticios, no seu fabrico, acondicionamento e conservagfio
iterial indcuo, sendo apreendido e inutilizado tudo que in-
ocais de fabrico, importacio, exposicdo & venda e em uso,

‘materiais inécuos:
batido e suas ligas inoxiddveis;
tidos internamente com estanho quimicamente puro, ou

Usas de aluminio e cobre, que contenham, no maximo,
as ligas com metais ndo prejudiciais a satde;

ou envernizado em sua parte interna com esmalte ou verniz
amsente a0 ensaio vestigios de chumbo;

rnizado, devendo preencher as exigéncias do item anterior;
gimilares, vidro incolor ou de cOres claras, marmore, pedras

‘e igenta de substancias nocivas ou téxiecas;
indido, fibras vegetais ou animais, impermeabilizadas com

, de primeiro uso, perfeitamente estanhadas com estanho

tolina e sucedidneo, de primeiro uso, simples ou impermeabi-
o claras, com corantes permitidos, isentos de substincias
e papel de estanho fino para envoltério de bonbons e ou-
o as condicoes da alinea anterior.

8 metalicas e tubos destinados ao envazilhamento de bebidas
bricados, exclusivamente com estanho puro (99%) e ligas
mo 10%), cobre (maximo 3%), ou com aluminio puro e
0 10%) ou ainda com niquel puro ou ligas com metais

internas devem ser feitas com estanho puro, ou contendo
as, podendo ser as externas confeccionadas com os metais ja
‘maximo 1% de chumbo, desde que nio penetrem no interior

rernizamento, coloracdo, decoracido, esmaltagem dos reci-
deverdo ser feitas com maéateria prima que satisfaca as
to, incorporada ou fixada perfeitamente ao recipiente, de
juizo ao produto.

a4 apreensio ou confisco os utensilios com defeitos que
de ou sejam de dificil limpeza, tornando-se passiveis de
so désses utensilios.

nte proibido ter ou vender substancias nocivas & saude
ficacéo de produtos alimenticios, nos locais que se fabriquem,
guardem ou distribuam géneros alimenticios.

reensdo ou confisco de tais substancias, serdo os infratores

dos na proibicdo déste artigo todas as substincias adequadas
alimenticios ou ao preparo de imitacdes e sucedineos de gé-
permitidos pelo artigo 331, quando encontradas em fabricas,
eatabelecimentos de representantes comerciais.

ndo, em qualquer estabelecimnto industrial ou comercial de gé-
ﬁ autoridade sanitaria verificar que, além do comércio ou indus-

pecialmente licenciado, h4 aparelhagem e elementos para falsifica-
L multa aos responsaveis, sem prejuizo da competente agio cri-

im individuo eliminador de agentes de doencas transmissfveis

es exsudativas ou exfoliativas, podera lidar com géneros ali-
que, a critério da autoridade sanitiria, possam dai resultar male-
gj’mﬁca

2gados ou comerciantes de géneros alimenticios deverdo possuir
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e exigir de seus empregados carteira de satide, expedida pela autoridade sanitiria, na
qual serido consignados os exames, que Se repetirdo pelos menos uma viez por ano, para
verificacio do disposto nesse artigo.

§ 2.° — Em casos especiais a autoridade sanitaria poderad interditar o estabeleci-
mento até o afastamento do doente, ou multar os encarregados ou comerciantes que
tenham admitido empregados, ocu os conservem, sem que hajam exibido, ou possuam
carteira de saude.

§ 3.° — Os encarregados ou dirigentes dos locais ou estabelecimentos de géneros
alimenticios, comunicardo a4 autoridade sanitdria a auséncia, ou afastamento dos seus
empregados, por doenca, dando-lhes o nome e residéncia exatos.

§ 4.° — A carteira de satude ndo poderd ser substituida por atestado médico, sendo
aceitas, porém, as carteiras profissionais de empregados, desde que delas constem os
exames mencionados no § 1.° e praticados pelas autoridades sanitéarias.

Art. 336 — Nenhuma substancia alimenticia destinada a ser ingerida sem pré-
via coccio ou assadura, poderd ser exposta & venda sem estar protegida contra poeira,
moscas e outros animais, em caixas, armarios, dispositivos envidracados, ou invélucros
especiais de modélo aprovado pela autoridade sanitaria.

Paragrafo Gnico — Os proprietarios de estabelecimentos de tal natureza que nao
tiverem ao alcance do publico, dispositivos que sirvam para evitar o contdto das maos
com os géneros alimenticios mencionados neste artigo serdo passiveis de multa.

Art. 337 — N&o sera permitido o emprégo de jornais, papéis velhos ou quaisquer
impressos para embrulhar géneros alimenticios, desde que fiquem ou possam ficar em
contato direto com os mesmos.

Art. 338 — Os estabelecimentos onde se fabriquem, manipulem, guardem, expo-
nham 3 venda, e ao consumo géneros alimenticios e suas matérias primas, serdo obri-
gados ao mais rigorcso asseio e & pratica de tddas as medidas que visem proteger a
satide do publico, inclusive a adocdo de utensilios de uso individual e protecdo adequa-
da dos comestiveis.

§ 1.° — A iguais obrigacdes ficam sujeitos os empregadcs em transportes, os
vendedores ambulantes, ds feiras e instalacdes precarias do comércio de gémeros ali-
menticios.

§ 2.° — A autoridade sanitdria, para conhecimento de empregadores e emprega-
dos de estabelecimernitos de géneros alimenticios, bem como do pablico mandara afixar
cartazes aconselhando medidas de higiene, regras de asseio a observar e os preceitos
de boa alimentacio.

§ 3.° — Serido passiveis de multa os responsiveis que deixarem de afixar ou dani-
ficarem os cartazes a que se refere o pardgrafo anterior.

Art. 339 — Nos estabelecimentos onde se fabriquem ou preparem, vendam ou de-
positem géneros alimenticios haverd depdsitos para coleta de residuos, e que obzsdece-
rdo ao disposto no artigo 296, déste Regulamento.

Art. 340 — A venda ambulante de sorvetes, refrescos, doces, pastéis, e similares’

86 serd permitida quando ésses produtos forem preparados em estabelecimentos legal-
mente licenciados pela autoridade sanitéaria.

Paragrafo unico — Serdo considerados de procedéncia clandestina, e como tal
passiveis de apreensdo, confisco e inutilizacio, os produtos expostos & venda ambulante
em desacordo com a disposicdo acima.

Art. 341 — Os veiculos de transporte ou venda de géneros alimenticios deveréo
ser construidos de modo a preservar os géneros de qualquer contaminacéo e mantidos
na mais rigorosa limpeza

§ 1.° — E’ proibido transportar ou deixar em caixas, cestos, ou em qualquer veicu-
lo de conducio para venda, assim como em depdsitos de géneros alimenticios, objetos

estranhos ao comércio do produto.
§ 2.° — Os veiculos mencionados no presente artigo ficam sujeitos a apreensio

ou confisco, quando forem verificadas infracdes déste Regulamento, por parte dos res-
pectivos proprietarios.

§ 3.° — Os infratores déste artigo e seus pardgrafos serao punidos com multas,
sendo os produtos inutilizados e os objetos apreendidos ou confiscados.
Art. 342 — A importacio de géneros alimenticios, quer por via maritima ou

terrestre estd sujeita a verificacio prévia por parte da avtoridade sanitiria competen-
te, em pontos previamente determinados como entreposto, estacdes, armazens alfande-
g4arios, trapiches, armazéns do Cais do Porto, barreiras.

Paragrafo tnico — No interésse da satude publica podera a autoridade sanitiria
proibir a entrada e o consumo de géneros alimenticios, de determinadas proveniéncias

quando plenamente justificados os motivos. r ] 4
Art. 343 — Nenhum género alimenticio serd recebido nos armazéns frigorificos,
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camaras de refrigeracdo, sem que estejam em condices de pureza e
néles ndo poderdo permanecer por mais de 6 meses.

. tais estabelecimentos, as camaras de refrigeracdo, sempre providas
deverdo ser instaladas e mantidas de modo a assegurar uma atmos-
idade relativa baixa.

géneros alimenticios, depositados nos frigorificos, deverdo ser separa-
. de modo a facilitar a sua inspecio pela autoriade sanitaria.

entrada e saida, todos os géneros serdo marcados e contra-marcados .
préprio com as datas do recebimento e da retirada e uma vez retira-
. expostos ao consumo, nao deverao mais voltar ao frigorifico.

rmas ou emprésas proprietdrias dos frigorificos ficardo responsaveis
imediata, e por escrito, a autoridade competente, da terminacdo do
. gem mencionada neste artigo.

orrido o prazo de armazenagem O género nao for retirado, serda o
do a fazé-lo no prazo de quinze dias.

‘nio for conhecido o depositante, serd éle intimado por edital,
trés vezes, com prazo de quinze dias, findo o qual serda o género
publica, deduzindo-se, do produto de sua venda, a importancia da
‘do leilao e da publicacdo das intimacses.

ram-se neste Regulamento:

produzido por expansio direta dos fluidos adequados a ésse fim
salmoura ou ar frio e séco;

s moveis ou compartimentos com paredes isotérmicas, onde o
presenca de gélo.

rietdrios dos estabelecimentos de géneros alimenticios serdo
08 efeitos, por toda e qualquer infracdo déste Regulamento,
~seus estabelecimentos, assim como pelas que praticarem, féra
ou prepostos, salvo quando estes procederem no interésse
manifesto de prejudicar o proprietario.

a0 de instalagdes, veiculos, aparelhos, dispositivos e utensi-
de higiénica constante déste Regulamento, ndo importa na
ivilégio ou momnopdlio.

casos previstos em outros artiges, sio concedidos os seguin-
ita da publicacdo déste Regulamento, para que os interessados
icOes que importam em modificagées dos im6veis em que estio
1tos de géneros alimenticios:

douros e mercados;

ais estabelecimentos industrias ou comerciais de géneros
~assim como aos vendedores ambulantes.

Findo os prazos respectivos, nio sendo cumpridas as dispo-

as neste artigo, incorrerdo em multa os responsiveis-
1do, nos casos de reincidéncia, ser solicitada das autoridae-
o da licenga de funcionamento.

' CAPITULO II
IZAQZ0 SANITARIA DO LEITE

1e proceder de outros animais, além de sujeito s mesmas
ilhame, a indicacdo precisa de sua origem.
“leite integral”, somente aquele cujas cifras de ana-
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Art. 350 — O leite gque contiver menos de 3,5% de gordura, s6 poderd ser vendi-
do ou dado ao consumo se trouxer a declaracio expressa de ser “leite magro”.

Paragrafo unico — Se a quota de gordura for inferior a 2,7 % serd indispensavel
a indicacao de “leite desnatado”.

Art. 351 — S&o permitidos os “leites modificados” por aumento ou diminuicio
dos componentes e por adicdo de substidncias estranhas, nutritivas ou enzimaticas,
para melhor se adaptarem & alimentacdo infantil ou fins dietéticos desde que tenham
sido aprovados pela autoridade sanitdria competente.

§ 1.° — BSeréo esterilizados, a juizo da autoridade sanitaria competente, os “lei-
tes modificados” que nio contiverem substincias enziméticas ou outras, cujas pro-
priedades essenciais nfdo resistam ao aquecimento.

§2.° — Os interessados deverdo submeter & aprovacdo da autoridade sanitéaria
competente a formula e o processo empregados na modificacdo do leite.
Art. 352 — O leite que, nos proprios recipientes em que for dado ao consumo,

tenha sido submetido a uma temperatura suficiente para a exterminacio de germes,
tera a designificacdo de “leite esterilizado”, que figurar4d inscrita nos recipientes de
venda.

Art. 3563 — A designacdo de “leite para criancas” ou outra equivalente, s6 sera
permitida para os leites a que se refere o art. 351, dependendo os dizeres dos rétulos,
de aprovacido da autoridade sanitdria competente.

§ 1.° — Séo proibidas as marcas, declara¢des ou antncios que indiquem o pro-
duto como substituto vantajoso da amamentacdo natural, sob pena de cassacido da
licenca e maulta.

§ 2.° — S6 depois de licenciados sera permitido expor & venda e dar ao consumo
os leites a que se referem éste artigo e o artigo 351.
Art. 3564 — Considera-se alterado nos termos do artigo 349, o leite que:

a) tiver sofrido adicdo de agua aferida pelo confronto com o padrido de que
trata o artigo 349;

b) tiver teor de gordura inferior a 3,5%, quando nio for obedecido o disposto
no artigo 350 e seu pardgrafo e ndo se tratar de leite modificado nos termos do

artigo 351;

c¢) contiver substancias conservadoras.

Paragrafo unico — Os infratores ficam sujeitos as penas previstas neste Regu-
lamento. 4

Art. 360 — Considera-se falsificado, nos termos do artigo 324, o leite que:

a, contiver quaisquer substancias estranhas & sua composicio, ressalvados os
casos previstos no artigo 351;

b) for exposto a venda ou dado ao consumo sob designacdo diferente da que
lhe cabe, nos termos do presente Regulamento;

c) 1for apresentado como submetido a processo que, de fato, nfo tenha wsido
empregado ou houver sido aplicado em desacordo com as condicdes prescritas.

Art. 356 — Considera-se deteriorado ou impréprio para o consumo, de acordo
com o artigo 325, déste Regulamento, o leite que:

a) apresentar grau de acidez superior a 20 ou inferior a 15° Dornic ou uma
diferenca de mais de dois graus entre duas verificacbes sucessivas, quando’ mantido
abaixo de + 10° centig~ados;

b) apresentar mouificacdes evidentes das suas propriedades organolépticag nor-
mais;

c¢) denotar, pela preseng¢a de impurezas, pouco asseio na ordenha, na manipula-
cdo, conservacido ou no transporte;

d) revelar a presenca de elementos, figurados ou n#io, estranhos & sua com-
posicdo, como colostro, sangue, pus, ou numero de leucécitos superior a um por mil
em volume, nitratos ou nitritos;

e) contiver bactérias do grupo coli, quaisquer microorganismos patogénicos e
numero excessivo de bactérias por centlmetro cubico, em relacdo ao que tiver sido
fixado ncs termos do artigo 357.

Art. 357 — A autoridade sanitdria competente estabelecerd dentro do prazo de
seis meses, 0 maximo toleravel de microorganismos por centimetro cubico de leite,
a ser pasteurizado e exposto & venda ou dado ao consumo.

§ 1.° — Enquanto o maximo nfo for definitivamente fixado, serd adotado o cri-
tério de considerar como toleravel, para o leite de determinada procedéncia, o mi-
nimo obtido em contagens anteriores, no produto beneficiado, conservado e trans-
portado de acordo com as disposicOes déste Regulamento.

§ 2.° — As autoridades sanitarias esforcar-se-do para a progressiva reducio da
quota microbiana pela propaganda dos preceitos higiénicos contidos neste Regula-
mento realizada nos locais de origem, beneficiamento e entrega ao consumo.
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‘mgianica do leite deve obedecer aos seguintes preceitos:

estado de saude e nutricio;
. nas seis semanas anteriores e quatro semanas posteriores

em repouso durante, pelo menos uma hora antes da

ntemente alimentados, isto & que a racdo de sustento,
de producdo, de acdordo com as regras zootécnicas;
tritos ao regime de estabulacdo permanente.

executada em compartimento especial ou no préprio estd-
S i‘,amligoes de limpeza, seja regular, total, feita sem com-
zida de maneira que se desprezem os primeiros jactos e
quando ndo houver mais leite no ubere;

. condicdes prescritas pelo art. 335, déste Regulamento,
tenha lavado as méaos e antebracos com agua, sabdo
o de tunica e gorro brancos e limpos;

circunvizinhas tenham sido convenientemente lavados
‘mantendo-se presa a cauda do animal por meio adeguado.
ento e acondicionamento:

‘recipientes de tipo aprovado, convenientemente lavados
'mina o art. 367, alinea c), e passado em coador de tipo

do leite de tddas as vacas mungidas no estabulo;
34 temperatura que ndo exceda a de 10° centigrades, se
entre a ordenha e a pasteurizacdo.

- ;teiras e nos estabulos a autoridade sanitdaria fiscalizara
asseio dos locais, os métodos de trabalho, o produto

consumo e o estado de satde dos animais e dos mani-
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da mesma forma fechados, nos termos do art. 367, alinea b), com fecho hermético,
que ndo possa ser retirado sem deixar vestigio da violagéo.

d) ter nos fechos dos frascos ou nos rétulos ou etiquetas, que devem acom-
panhar todos os grandes recipientes, seladas, o nome do responsavel, local onde foi
beneficiado ou acondicionado o leite, data e declaracdo de ser éle tipo A pasteurizado;

e) conservacido em temperatura nunca superior a 10° C., e entrega ao consumo,
dentro das 24 horas que se seguirem & ordenha.

IT — Leite pasteurizado tipo B, quando n#io satisfizer a qualquer das condigdes
estabelecidas no item anterior, devendo porém atender ao seguinte:

a) a pasteurizacdo realizada dentro das quatro horas que se seguirem a or-
denha, em estabelecimento cuja aparelhagem e técnica tenham aprovacido da auto-
ridade sanitidria competente;

b) entrega ao consumo, num prazo que ndo exceda das 24 horas que se segui-
rem & pasteurizagdo, observado o que estabelece o art. 366;

c) conservacdo em temperatura nunca guperior a + 15° centigrados;

d) inscricdo nos fechos dos frascos, ou nos rétulos que acompanham os grandes
recipientes selados, do nome do responsavel, local onde foi beneficiado ou acondi-
cionado o leite, data, declaracio de ser &le de tipo B pasteurizado.

§ 1.° — Além das exigéncias déste artigo e seus itens e letras, o leite pasteu-
rizado nfo deverd conter ntimero de microorganismos superior & cifra maxima fixada
para o seu tipo, conforme estabelece o art. 357.

§ 2.° — Enquanto nfo for cumprido o que estabelece o § 2.° do art. 360 sera
tolerada, para o leite que tenha sofrido a pasteurizacdo rapida em alta temperatura,
a classificacdo de tipo C., devendo ser éle dado ao consumo, dentro das 24 horas
que sucederem a sua verificacdo nos entrepostos pelas autoridades competentes,
observando-se nos demais o que estabelecem as letras ¢) e d) do item II déste
artigo.

§ 3.° — Nio serd permitido pasteurizar o leite mais de uma vez, salvo nos
casos em que a repeticdo da operacido seja a medida mais acertada, em beneficio
da saude publica, ndo podendo, porém, nesta hipotese, o leite ser classificado como
tipo A.

§ 4.° — O leite pasteurizado, que ndo tiver atendido ou nao atender as exigéncias
ddstes artigos e seus pardgrafos, sera apreendido multando-se o responsavel.
§ 5.° — O custeio da fiscalizacio local permanente para observancia das letras

a) e b) do item I déste artigo, correrd por conta dos interessados, mediante prévio
acordo firmado com o diretor geral e depdsito no Tesouro do Estado, por semestres
adiantados, da importancia que for arbitrada pela autoridade competente.

Art. 362 — Quando se verificar, pela inspeciao do local de beneficiacdo ou pela
andlise da amostra colhida, que o leite de uma determinada procedéncia estd sendo
pasteurizado em desacérdo com &ste Regulamento, sera inutilizado.

Art. 363 — Sera apreendido o leite que nio fér mantido até a entrega ao consu-
midor, em temperatura inferiro a -+ 15° centigrados.

§ 1.° — O leite destinado a ser fornecido quente para o consumo imediato nos
cafés, botequins e estabelecimentos congéneres, ficard sujeito 3 exigéncia do artigo,
devendo ser aquecido e mantido em temperatura superior a 60° centigrados, durante
0 tempo necessdrio a distribuicdo imediata de acoérdo com as necessidades do género
de comércio.

§ 2.° — Durante o transporte, nas estradas de ferro, o leite deverd ser conser-
vado em temperatura nunca superior a + 10° centigrados, tolerando-se, entretanto,
a congelacdo total ou parcial do produto, nas latas de exportacido, apenas enquanto
as companhias de estradas de ferro nio dispuserem de vagoes frigorificos adequados.
Quando o transporte se fizer por estradas de rodagem, o leite deverd ser acondicio-
nado em vasilhame isotérmico e em veiculos que atendam as disposicdes do art. 360
déste Regulamento.

§ 3.° — A infracdo da exigéncia do presente artigo justificard a imposicio de
multa e a imediata apreensio do produto.

Art. 364 — A fiscalizacdo do leite importado nos municipios serd feita em entre-
postos, devendo os responsaveis depositarem no Tesouro Bstadual, ou reparticdo
competente, por semestres adiantados, a quota de fiscalizacdo que for fixada, ficando
entretanto a licenca dos referidos estabelecimentos sujeita as seguintes condicdes:

I — que, & prévia aprovacio da autoridade competente, seja apresentado o pro-
jeto, com discriminacio de todos os aparelhos de beneficiacio e acandicionamento
higiénico do leite e das demais instalacgodes;

II — que o edificio se destine exclusivamente 2 ésse género de comércio e tenha
sido construfdo de acérdo com as regras gerais déste Regulamento;




